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EXTRA VIRGIN OLIVE OIL - COLD EXTRACTION

Olio di oliva di categoria superiore ottenuto direttamente dalle olive
e unicamente mediante procedimenti meccanici

Superior category olive il obtained directly from olives and solely by mechanicals mean .
INFORMAZION! NUTRIZIONALL Campagna Olearia / Harvest Year 2
NUTRICTION FACTS / 100 ML ~ ﬁ
VALURE ENERGETICO / ENEREY VALUE i
24 Keal/3389 X Da consumarsi preferibilente

GRS/ VL EAETS ey
SATURI / SATURED 18
POLIRSATURL/POLINSHTORATED 3.4 §

WOMINSATUR /

MONGENSATURATED 691y
COLOSTEROLD / CHOLESTEROL 10y
CARBBIDRATI TATAL /

TOTAL CARBOHYDRATES

entro il / Best Before = (!

Bottiglia/Bottle n°

W\ 0 CUA ZUCCHER) / -
\ O WHICH SHGARS 10y
PRATEINE / PRUTEIN g
SALL / SALT g
IMBOTTIGLIATO DA /BOTTLED BY e
Illﬂlll'l'lﬂiEIIME S.A5. 6 [l 5"
[.DA COR
95034 BRONTE (CT)/ SICILIA Certificato da
1%33%7113% t:ll Organismo di Controlle autorizzato
dal Ministero competente - ITALIA
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