olio extra vergine di oliva
Origine: Italia / estratto a freddo

Olio di oliva di categoria superiore ottenuto direttamente
dalle olive e unicamente mediante procedimenti meccanici.

500 ml €

Da conservare al riparo della
luce e dal calore.

Campagna di raccolta:
Da consumarsi preferibilmente entro fine:

Prodotto e confezionato da: D'Orazio Srl
Via dell'Ulivo, 1 - 70014 Conversano (BA)
Tel. +39 080 4955442 w
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OUQ EXTRA VERGINE DI OLIVA
EXTRA VIRGIN OLIVE OiL

Valori nutrizionali medi,

Average nuritionsl vaiues 100 mi

Grasal, Total Fat S2g
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