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OLIO0 EXTRA VERGINE DI OLIVA TOSCANO IGP
Olio di oliva di catenﬂorla, superiore ottenuto
direttamente dalle olive e unicamente
mediante procedimenti meccanici.

TOSCANO PGI EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
Superior categury olive oil obtained directly
from olives and solely by mechanical means.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER: / AVERAGE NUTRITIONAL
VALUES FOR: / DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE PRO: /
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR: 100ml

Energia / Enerqy / Energie / Energie 3389 kJ / 824 keal
Grassi / Fats / Fett / Matieres grasses 916q
di cui acidi grassi saturi /of which saturated / ‘

davon gesattigte Fettsauren / dont acides gras saturés 1544
acidi grassi monoinsaturi / monounsaturated / einfach
ungesattigte Fettsauren / acides gras monoinsaturés 636 g
acidi grassi polinsaturi / polyunsaturated / mehrfach

ungesattigte Fettsauren / acides gras polyinsatures 860

Carboidrati / Carbohydrates / Kohlenhydrate / Glucides 0g
di cui Zuccheri / of which Sugars / davon Zucker / dont Sucres 04

Proteine / Proteins / EiweiB / Proteines Og.
Sale / Salt / Salz / Sel Og
FRANTOIO FRANCI S.r.l.

Via Achille Grandi, 5 - Montenero d'Orcia(GR)
www.frantoiofranci.com
info@frantoiofranci.it



