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. Dichiarazione nutrizionale:valori medi per/Nutrition declaration: average values for/
Déclaration nutritionnelle: valeurs moyennes puor/ Nahrwertdeklaration: durchschnittswerte
pro/Néringsdeklaration : genomsnittsvrden for 100 ml - Energia/Enerqy/Enerqie/Energie/Engri: 3386
K824 Keal, Grassi/Fat/Graisses/Fett/Rett: 91,5 g, -di cul acidl grassi safuriof which safurates/dont
acides ?ras satures/davon gesattigte Fettsauren/varav mattat fett: 13,2 g, Garboidrati/Carbonydrate/Gluci
des/Kohlenhyarate/Kolhyarat 0 g, -0l oui zuccheri/of which sugars/dont sucres/davon Zuckerfvarav
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-anat dry-place protected fromHight and source of heat/conserver-dans un endroit frais et sec; a fabi
de [a lumiére et die Ja chaleur/An eingm kinlen und trockenen Ort vor Licht und Warmequellen
geschijtzt aufbewahren/ forvara pa en sval och tor plats skyddad frén us och varmekallor
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