D.OP. RIVIERA LIGURE » RIVIERA DEI FIORI
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA ® OLIO D’OLIVA DI CATEGORIA SUPERIORE OTTENUTO DIRETTAMENTE
DALLE OLIVE E UNICAMENTE MEDIANTE PROCEDIMENTI MECCANICI

Certficato da Autorta Pubblica designata dal Mipaaft . Reg. CEn. 123097, Clultivar taggiasca,

o QDILIEUM SAILUMTIS FRUCTUSS o

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL - Superior category olive oil obtained directly from olives and solely by mechanical means.
100% italian - HUILE D'OLIVE VIERGE EXTRA - Hule d'olive de catégorie Supérieure obtenue directement des olives et
uniquement par des procédés mécaniques. 100% italienne - NATIVES OLIVENOL EXTRA - Erste Gliteklasse. direkt aus
Oliven ausschiieBich mit mechanischen Verfahren gewonnen. 100% italienisch - EXTRA JUNGFRUOLIVOLJA - Qiivola

av hog kvaltet som utvunnits direkt ur oliver och uteslutande genom mekaniska processer. 100% taliensk

Gonservare in luogo asciutto alriparo dalla luce & da fonti di calore
* Keepn a cool and dry place protected from light andl source of
heat » Conserver dans un endroit frais et sec, a'abri g la lumiere
6t de [a chaleur » An einem kiihlen undl trockenen Ort vor Licht
und Warmequellen geschitzt aufbewahren. ¢ Forvara pa en sval
och torr plats skydad fran fjus och varmekélior
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Olio Anfosso S.a.s.* via IV Novembre, 95 * Chiusavecchia - Imperia - Italia » +39 0183 52418 - www.olioanfosso.i
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