TRADIZIONALE
Olio Extra Vergine di Oliva Extra Virgin Olive Oil
Huile d’Olive Vierge Extra Natives Olivensl Extra

100% ITALIANO
Product of Italy/Italien produit/Italienisches produkt

Olio di oliva di categoria superiore ottenuto direttamente dalle olive
¢ unicamente mediante procedimenti meccanici / Superior category
olive oil obtained directly from olives and solely by mechanical means
Huile d’clive de catégorie supérieure obtenue directement des olives et

uniquement par des procédés mécaniques / Erste Giiteklasse direkt aus
Oliven ausschliesslich mit mechanischen Verfahren gewonnen

100% PRODOTTO E IMBOTTIGLIATO nel
Produced and bottled by/Produit et emboutillé par/Hergestellt und abgefiilt in:
FRANTOIO DI SANTA TEA 4i GONNELLI 1585 SRL
Loc. Santa Teéa - Via E. De Nicola, 41 - Reggello - Firenze, Italia
info@gonnelli1585.it - www.gonnelli1585.1t

WALDRI MUTRTIONALIPER 100 DI PROCOTTO
AVERAGE NUTRITIONAL YALUES PER 100

WALEUIRS NUTRITIOMNELLES MOYENKES POUR 1005

DURCHSCHNITTLACHE HAHWERTE JE 1002

LK) LA OLIVEQHL /HUILEL OLIVE / OUNENIL

VALORE ENERGETICD/ NERGY ENERGE BRCKNWERT _ 3700K)/ 500 Kcal |

GRASSFAT  MATIERES GRASSES / T 10000

DI FWHICH / DONT / DRON

ACIDI GRASSISATUR/ SATURATED FAT/ AKDES GRAS SATURES

GESKITIGTE FETTSALREN 16,0 .

ACTO GRASSE MONDIRSATUR{ MOMO- INSATURATED fAT

ACIDES GRAS MONC-NSATURES | EINFACK UNGESATTIGTE FETTSAUREN 7400 | | CONSERVARE LONTANO DA FONTI DI
D1 GRASS POLIATUEY  POYUNSATURATED FiT ; ML AT SOUREES AN
ACIDES GRAS POLYINSATURES  MEHREACH UNGESKTTGTE FETTSAUREN 10,00 uu&%%%ﬁﬁm
(ARBODRATI) CARBOHYDRATE/ LUCIDES ) KOHLERHYDRATE 00z | VORWARME UND LICHT GESCHUTZT
DICULCFWHICH DONT /OAVON AR
TUCCHERL SUGARS{ SUCRES | ZUER 1)y | RACCOLTA DIFFERENZIATA
PROTENE / PROTEIN  PROTEINES | PROTEIE [TH ’
(SALE/SALT/SEL/ S 00 )

DA CONSUMARS! ENTROL | BEST BEFORE /
ACONSOMMER I}EWMLHMIMBIEE HALTEAR BI5:



