OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
100% NOCELLARA BELICE
Olio di oliva di categoria superiore ottenuto direttamente dalle olive e unicamente
mediante procedimenti meccanici. Eventuali residui non pregiudicano la qualita.
Richiudere dopo l'uso, conservare al fresco e al riparo della luce. Estratto a freddo.

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
100% NOCELLARA BELICE
Superior category olive oil obtained directly from olives and solely by mechanical
means. Olive oil may develop some deposits which do not alter its quality. Store in a
cool, dry place and away from heat and light. Cold extraction.
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