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consumare entro tre giorni
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Tradizionale ricetta Toscana
nella quale wiilizziemo fegarini di pollo.
Un gusto certamente piti deciso,
ma sicuramente un ottimo condimento
per 1 vostri crostind,
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Si consiglia di scaldare il prodotto
con una noce di burro e di spalmare su
fette di pane abbrustolito, insaporito
preventivamente con una gocca di
limone.
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Ingredienti:

Cuori ¢ fegati di pnllo (lealia) 70%,
cipolle, olio extra vergine d'oliva italiano,
BURRO italiano, carote fresche, cappero

di Pantelleria IGP, SEDANO fresco,
prezzemolo fresco, ACCIUGHE salate,
vino bianco, vino liquoroso, spezia.
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