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| Olio diolivadica ngunuu parlora-ottenutd dumtamnnts dalle olive e
| unicamente mediante procedimenti meccanici. Conservare in‘luogo fresco al

riparo da fonti di calore. Questa bottiglia parantisce una protezione
totale dalla luce. Temperatura ottimale: 12-18 C,
[TALIAN SINGLE VARIETY EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

"CASALIVA® VARIETY - PRODUGT OF ITALY
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