IMPERIALE

ezt LI0 EXTRA VERGINE DI OLIVA
e:: GARDA

=" TRENTINO
2>« EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
PRODUCT OF ITALY

Ollo di oliva di catagoria supariors ottenuto direttamaents dalle oliva ¢
unicamente madiante meccanici. Cartificato da Orpanismo di
Controlio autorizzato dal Ministero compatente - ITALIA. Conservars In
1uogo fresco o lontano da fontl di calore. Questa bottiglis garantisce
una protazions totale dalla luce. Temperstura ottimale: 12-18 *C.
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