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- Olio Extra Vergine di Oliva

Natives Olivendl Extra
Extra Virgin Olive Oil
Huile d’Olive Vierge Extra

Olio di oliva di categoria superiore
ottenuto direttamente dalle olive
ed unicamente mediante
procedimenti meccanici
Olivendl der esten Giiteklasse direke

aus Oliven ausschlieBlich mit
mechanischen Verfahren gewonnen
Huile d'olive de catégorie supéricure
obtenue directment des olives
et uniquement par des
procédés mécaniques
Superior category olive oil obrained
directly from olives and solely
by mechanical means

ORIGINE ITALIA - ITALIENISCHES PRODUKT
N Tl T - B e B Bk ot e
PRODUIT EN ITALIE - FRODUCT OF ITALY

Cerrificssn da

e

@ Cn-tiﬁmg:r

e e mmﬁngr

Prodotto da / Produziert von

Produit par / Produced by
Azienda icola Centonze

SSAl'mlS. n.103

91022 Castelvetrano TP

' Varierd / Sorte / Variéeés / Varicty
- Cultivar autocrone siciliane
Typische sizilianische sorten
Variétés typiquement sicilicnnes
Typical sicilian varictics

Conservare in un luogo asciurro al
E riparo dalla luce e da fonei di calore

Trocken sowie nach Mogli
kithl und dunkel lagern
Conserver dans un licu sec & I'abri
de la lumiére et de la chaleur
Store away from the dircer light
in a cool and dry place

Da consumarsi entra il ( vedi sul fondo )
Mindestens halthar bis ( siche unten )
Meilleur avant { voir le fond )
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Best before ( sce bottom )
Valori Nutrizionali - Nutrition Facts
Dioss
Sarvink ing 15ml 100 mi
Calarie / Energy 124 keal A2 kca!
- Colorie /gy 509k 33680%)
| Gruai / Pt g 6y
Saturi / Saturated 235 sag
Palirstur / Polyussatured l4g B5g
é 11 7
Colesterolo / Cholesters 0mg Og
Sodin [ Sodmm 0 mg Og
| Mmrw-u Dy Og
|| Proteine f Proseis g og
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