ViLLA MAGRA

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
ITALIANO - Olio di oliva di
categoria superiore ottenuto
direttamente dalle olive e unicamente
mediante procedimenti meccanici.

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
Superior category olive oil
obtained directly from olives and
solely by mechanical means.

Conservare in lquG fresco, al
riparo dalla luce e da fonti di calore.

Temperatura ottimale: 12-15°C.

Keep away from light and heat.
Storage temperature: 12-15°C.

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
NUTRITION DECLARATION

Valori medi per 100 ml / Per 100 ML
Energial Energy 3300 k)84 keal
Grassi Totali/ Fats 91,68
di cuifof which: grassi satori/ saturated 13,49
aidi grassi monoinsaturi/ mono-unsaturated 69,63
acidi grassi polinsataril polyunsaturated 8,6
Carboidratil Carbohydrates 00
di cuifof which: zuccheri/ sugar 00z
Proteine/ Proteins 0.0
Sale/ Salt 0.0
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