CONFETTURA EXTRA
o1l CILIEGIE
edienti; chegie, nacchern, gefificante: pectina di
Whmrmﬁabp_maiic' A acido citrico.
Frutia utilizzata: 60g per 100g.
. Menzione: pub conbenon noctol
Puiy cortentre frutta a guscie. Serza giutine,
CHERRY JAM
Ingrechnnts: cherry, fugs, peling dgert: frur
rmmdibru lakew: citric peid.
repared with: off Truit per 100g.
‘Warming: may conlain fruil shones.

May contan muts. Giuten free
WVALORI NUTRIZIONAL| PER 100G
NUTRITION VALUES FOR 100G
Eniergia - Energy V152 k) 271 heal | Grassi - Faw.la
Carboidrati - Carbohydrate 66,6 g / di cui
afuhi:hnxiﬁ?.ﬁg”he-ﬁmmgf
Protgine - Probein 0,59 / Sale - Salt 0.03 g
Da congumarsi profaribdmonts enteo fne; vedi data
indicata sul fonda, Best befons end: s the battom.

CONSERVARE IM FRIGORIFERD DOFD LAPERTURA
KEEP REFRSGERATED AFTER GRENING

VASETTO | EASY OFEN | TAFFO
(i l] H & LDFLE
PLASTIGA LATTA FLASTIOA

Yerifica ke dmpasmon del 1ua comune
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CONFETTURA EXTRA
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FRUTTA
SELEZIONATA

RICETTA
TRADIZIONALE
Alcune ricette
non cambiano mai
e continuano ad essere
le pitt buone di sempre.
Come la nostra confettura:
inimitabile nel gusto,
come vuole la ricetta
originale. Proprio come
si faceva una volta.
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