RICETTA TRADIZIONALE
Inimitabile nel gusto, proprio come si faceva una volta.

CONFETTURA EXTRA DI PRUGNE

PLUMS JAM

Ingredienti: prugne, zucchero, gelificante: pectina Ingredients: plums, sugar, gelling agent: fruit
di frutta, regolatore di acidita: acido citrico. Frutta pectin, acidity regulator: citric acid. Prepared

utilizzata: 60g per 100g. Attenzione: puo
contenere noccioll. Puo contenere frutta a guscio.
Senza glutine.

with: 60g of fruit per 100g. Warning: may
contain fruit stones. May contain nuts.

Gluten free.

VALORI NUTRIZIONALI PER 100G / NUTRITION VALUES FOR 100G
Energia - Energy 1151 kJ 275 kcal / Grassi - Fat 0,1 g di cui acidi grassi saturi - of
which saturates 0 gF/ Carboidrati - Carbohydrate 67,5 g di cui zuccheri - of which

sugars 67,59 /

DA CONSUMARS! PREFERIBILMENTE ENTRO FINE:
VED| DATA INDICATA SUL TAPPO.
BEST BEFORE END: SEE DATE ON THE LID.

PRODOTTO DA (ir
PRODUCED BY Q—BHF-,EIE,TA

LE BONTA S.R.L., VIA MAESTRI DEL LAVORO, 7
50013 CAMPI BISENZIO (FI)

NELLO STABILIMENTO DI VIA DANTE ALIGHIERI, 60
50041 CALENZANO (F1)

INFO@CHIAVERINIFIRENZE.IT
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@CHIAVERINIFIRENZE

ibre - Fibre 1,4 g / Proteine - Protein 0,4 g / Sale- Salt 0 g

CONSERVARE IN FRIGORIFERO
DOPO L'APERTURA.
KEEP REFRIGERATED AFTER OPENING.

VASETTO | CAPSULA

GL70 C/FE91
VETRO ACCIAIO

VERIFICA LE DISPOSIZIONI

DEL TUO COMUNE
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