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RACCOLTA di OLIVE VERDI
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
Extra Virgin Olive Oil Huile d'Olive Vierge Extra
Natives Olivendl Extra
Ollio di oliva di categoria superiore ottenuto direttamente dalle olive ¢ unicamente
mediante procedimenti meccanici / Superior category olive oil obtained directly from
olives and solely by mechanical means / Huile d’ fﬁﬂe de catégorie supérieure obtenue
directement des olives et uniquement par des procédés mécaniques / Erste Giiteklasse
direkt aus Oliven ausschliesslich mit mechanischen Ve n gewonnen
100% ITALIANO Product of Italy/Italien produit/Italienisches produkt
ESTRATTO A FREDDO - COLD EXTRACTED - EXTRAIT A FROID - KALTEXTRAKTION

100% PRODOTTO E IMBOTTIGLIATO nel
Produced and bottled by/Produit et emboutillé par/Hergestellt und abgefiillt in:

FRANTOIO DI SANTA TEA i GONNELLI 1585 SRL
Loc. Santa Téa- Via E. De Nicola, 41 - Reggello - Firenze, Italia - info@gonnelli1 385.t - www.gonnelli1 583.it
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